
2022年11月14日（月）
養命酒製造株式会社

美養素材入りの鍋料理や当社オリジナルのブランドポークなど、
「くらすわ」の人気グルメが冬ギフトセットに。

養命酒製造株式会社（本店：東京都渋谷区 代表取締役社長 塩澤太朗）がプロデュースするライフスタイルブランド
「くらすわ」は、2022-2023シーズンの冬ギフトセットの受付、販売を通販限定で開始いたしました。お世話になった
方や大切な人へ、一年間の感謝の気持ちを込めて贈りたい、こだわりのグルメギフトをご提供いたします。

くらすわの冬の人気商品「養生なべ」、
養命酒製造オリジナルブランド豚
「信州十四豚（シンシュウジューシー
ポーク）」のシリーズは、用途に合わせて
お選びいただけるよう、３つのプライスで
展開。普段使いしやすいフリーズドライ
商品など、バラエティ豊かな全11種類の
ギフトセットをご準備いたしました。
また、ギフトご購入前のお試しやご自宅用としてもお役立ていただけるよう、ギフトセットでご紹介している商品は、
お手軽セットが1,000円～2,000円台、そのほか単品でもご購入いただけます。
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■くらすわ こだわりの
　商品をラインアップ　

Press  Re lease

大切な方へ、一年の感謝の気持ちを込めて。
「くらすわ」から、通販限定の冬ギフトサービスがスタート



＜くらすわ 冬ギフトカタログ＞商品一覧はこちらをご覧ください

https://www.yomeishu-online.jp/series/clasuwa/c_wg2022/
開催期間：2023年3月31日（金）まで

「白養なべ」は、白湯スープに生姜・クコの実・ハト
麦・クローブ・白胡椒の和漢素材入り。お好みの具を
入れてお楽しみいただけます。今季は、養生なべに
加え、くらすわオリジナルの商品を詰め合わせた
ギフトセットをご用意いたしました。
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■くらすわ おすすめ冬ギフト

中国古来の自然哲学「五行思想」に着想を得て作られた養生なべ
の素。白湯スープの「白養なべ」、ダイダイが香る爽やかで旨みの
濃いトマト味の「赤養なべ」など5種類の味わいをご堪能いただけ
ます。食卓を彩る温かな笑顔と、真っ白な湯気を上げる養生なべ。
贈る相手の幸せな情景が、自然と浮かぶギフトです。

養生なべシリーズ

安心・安全な環境の下でのびのびと育てられた
信州十四豚。その食感は柔らかく、とってもジュー
シー。濃厚でありながらも脂キレがよく、後味が
さっぱりとしています。

南アルプスの麓で徹底した衛生管理の下、手間暇かけてすこやかに
育てられた「信州十四豚（シンシュウジューシーポーク）」は、飼料と
環境にこだわっているので、やわらかさ、瑞々しさ、旨み、すべてが
格別。こだわりの信州十四豚をソーセージやカレーで、いつでも
気軽に味わえるギフトセットは、贈られた方のご褒美タイムを、さらに
特別なものにします。

信州十四豚シリーズ

信州十四豚 特撰ギフトセット
7,450円（税込）／送料無料
※クール便でお届けします。
※本品の表示価格には、ギフト箱代が含まれます。

養生なべ 特撰ギフトセット
7,290円（税込）／送料無料
※本品の表示価格には、ギフト箱代が含まれます。

※本リリースの掲載画像はイメージです。盛り付け例の写真には、商品に含まれていないものもございます。全て税込価格です。



＜くらすわ 公式サイト＞
https://www.clasuwa.jp/

＜くらすわ 冬ギフトカタログ＞
https://www.yomeishu-online.jp/series/clasuwa/c_wg2022/
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■「くらすわ」とは

※通販ショップでは、くらすわポイントはご使用いただけません。
　また、付与もされませんのでご了承ください。

信州諏訪湖の畔で生まれた「くらすわ」。
開業から1 3年目を迎えた今も、「広げる、すこやかなくらしの輪」。

私たちの合言葉に変わりはありません。

食を通しておいしく、体験を通してたのしく良い時間を過ごしてもらい、
心身共にすこやかになってもらいたい。私たちは「良質な本物」を、
多くの人に出会えるカタチにアレンジし、皆さまへお届けしています。
これからも何処までも、「すこやかなくらしの輪」を広げ続けます。

■店舗情報
店舗名：くらすわ 本店
所在地：長野県諏訪市湖岸通り３丁目1-30
ほか、東京スカイツリータウン ソラマチ内など5店舗展開

■報道関係者の方のお問い合わせ先
養命酒製造株式会社　くらすわ事業部　担当：佐熊
電話：03-3462-8338
メールアドレス：a-sakuma@yomeishu.co.jp


